	 (Tên cơ sở)
……….…..
	CỘNG HÒA XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM
Độc lập – Tự do – Hạnh phúc




BẢN THUYẾT MINH VỀ CƠ SỞ VẬT CHẤT, TRANG THIẾT BỊ, DỤNG CỤ
BẢO ĐẢM ĐIỀU KIỆN AN TOÀN THỰC PHẨM


I. THÔNG TIN CHUNG
Tên cơ sở:  …….............................................................................................
Địa chỉ trụ sở:  …….......................................................................................
…….................................................................................................................
Địa chỉ sản xuất/kinh doanh:  …….................................................................
…….....................................................(trường hợp  địa chỉ nơi sản xuất, kinh doanh khác với địa chỉ trụ sở)
Đại diện cơ sở: ………………… 
Điện thoại: ……………………………………….
Giấy phép đăng ký kinh doanh số …………………… do …………….. cấp ngày …………………..
Giấy chứng nhận đăng ký địa điểm kinh doanh số …… do ……… cấp ngày …………….. (trường hợp địa điểm kinh doanh khác với địa chỉ trụ sở thì phải cps giấy chứng nhận đăng ký địa điểm kinh doanh và điền thông tin cụ thể theo nội dung này)
Tổng số nhân lực: ………….. người
Tổng số nhân viên trực tiếp tham gia sản xuất/ chế biến/phục vụ ăn uống: …………… người
Tổng số nhân viên đã được tập huấn kiến thức ATTP: …….. người
Tổng số nhân viên đã được khám sức khỏe định kỳ theo quy định: …………….. người
Quy mô sản xuất kinh doanh:  ……. suất ăn/lần phục vụ hoặc …….. tấn sản phẩm/ngày
II. THỰC TRẠNG CƠ SỞ VẬT CHẤT, TRANG THIẾT BỊ DỤNG CỤ
1. Địa điểm, bố trí, kết cấu cơ sở
1.1. Địa điểm:..................................................................................................
…….................................................................................................................
…….................................................................................................................
…….................................................................................................................
…….................................................................................................................
1.2. Bố trí, kết cấu
- Bố trí các khu vực: ......................................................................................
…….................................................................................................................
…….................................................................................................................
…….................................................................................................................
…….................................................................................................................
- Kết cấu tường, trần, nền nhà:........................................................................
…….................................................................................................................
…….................................................................................................................
……...............................................................................................................
……...............................................................................................................
……...............................................................................................................
……...............................................................................................................
2. Quy mô, diện tích
2.1. Quy mô sản xuất/phục vụ: ……...............................................................	……...............................................................................................................
…….................................................................................................................
…….................................................................................................................
2.2. Diện tích (Mô tả chi tiết việc bố trí các khu vực sản xuất/chế biến)
a) Tổng diện tích cơ sở:……………………………………………………m2  
a) Diện tích các khu vực sản xuất/chế biến, kinh doanh:………………….... m2  
…………………………..……………………………………………………. 
…………………………..……………………………………………………. 
…………………………..……………………………………………………. 
…………………………..……………………………………………………. 
…………………………..……………………………………………………. 
…………………………..……………………………………………………. 
…………………………..……………………………………………………. 
…………………………..……………………………………………………. 
…………………………..……………………………………………………. 
…………………………..……………………………………………………. 
…………………………..……………………………………………………. 
…………………………..……………………………………………………. 
…………………………..……………………………………………………. 
…………………………..……………………………………………………. 
…………………………..……………………………………………………
…………………………..……………………………………………………
2.3.  Nguồn nước phục vụ sản xuất, kinh doanh
	……...............................................................................................................
…….................................................................................................................
	……...............................................................................................................
…….................................................................................................................
2.4. Hệ thống xử lý nước thải, chất thải
	……...............................................................................................................
…….................................................................................................................
	……...............................................................................................................
…….................................................................................................................
2.5. Hệ thống cung cấp ánh sáng: 
	……...............................................................................................................
	……...............................................................................................................
…….................................................................................................................
	3. Bảng kê trang thiết bị, dụng cụ 
	(Đối với cơ sở sản xuất: liệt kê tất cả các trang thiết bị dụng cụ phục vụ quá trình sản xuất, kinh doanh, vận chuyển; Đối với cơ sở kinh doanh dịch vụ ăn uống: Liệt kê tất cả các trang thiết bị, dụng cụ phục vụ quá trình  sơ chế, chế biến, phục vụ ăn uống, bảo quản, vận chuyển)
	STT
	TRANG THIẾT BỊ, DỤNG CỤ
	SỐ LƯỢNG
	GHI CHÚ

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	



III. ĐÁNH GIÁ CHUNG
Điều kiện cơ sở vật chất, trang thiết bị hiện có của cơ sở đã đáp ứng yêu cầu an toàn thực phẩm để sản xuất thực phẩm/kih doanh dịch vụ ăn uống:……...
	……...............................................................................................................
	……...............................................................................................................
IV. CAM KẾT CỦA CƠ SỞ  
1. Cam đoan các thông tin nêu trong bản thuyết minh là đúng sự thật và chịu trách nhiệm hoàn toàn về những thông tin đã đăng ký.
2. Cam kết: Chấp hành nghiêm các quy định về an toàn thực phẩm theo quy định./.

	..............., ngày..........tháng........năm...........
Đại diện cơ sở
(Ký ghi rõ họ, tên và đóng dấu)



